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WHAT DO | NEED TO KNO\

- Why do | need to refrigerate?
- Boxes, or bulk?

MIT KELL TUDNOM?
- Miert kell huteni a zoldseget ?

- Konteneres vagy omlesztett tarolas
o
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Why do we refrigerate?
Crops are alive. After harvesting, they
breathe and produce heat.

We need to decrease the respiration
rate, so we cool down the products
and “put it to sleep”.

Miért hitiank?

A novények élnek. Betakaritds utdn
lélegzenek és W6t termelnek.
Csékkenteni kell a [égzési sebesseget, ezért

lehitjik a termékeket, és ,.elaltatjuk’.
o
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RECOMMENDATIONS

- boxes, not bulk

- temperature: : +/-0,5°C

- relative humidity: 98% - 100%

AJANLASOK

- Kontenerben tarolas, nem
omlesztve
- hémérséklet: +/-0,5°C
&'relatfv pératartalom: 48% - 100%

oooooooo
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CHOOSE THE RIGHT P, -COOLING POWER !

Insufficient cooling capacity means high
energy costs and product losses

PLEASE, DON'T HESITATE TO ASK US!

VALASSZA A MEGFELELO HUTOTELJESITI

A nem megfeleld hiitdkapacitds magas
energiakoltségeket és termékveszteséget jelent.

“ERJUK, NE GONDOLKOZZON KETSZER,
&, HIVJON MINKET !
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- Mekkora legyen a kontener A
n
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ROOM CAPACITY

Fresh harvested crop has high respiration rate.
Load the room in 10 to 14 days !!!

Your average daily harvesting capacity x 14
gives you your ROOM CAPACITY !

Healing, curing, during loading period.

KAMRAKAPACITAS

A frissen betakaritott termés magas légzési sebesseggel rendelkezik.
A kamrat 10-14 nap alatt be kell tolteni !!!

Az dtlagos napi betakaritdsi kapacitds 14-szerese
megadja a KAMRA KAPACITASAT!

l a Gybgyulds, a berakodasi iddszak alatt.
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OUR PHILOSOPHY:

Keep it simple for the customer!
Just to set the main parameters and
let the machine do its job.

FILOZOFIANK:
Legyen egyszerd az lgyfél szdmara!
Csak be kell dllitani a f6 paramétereket, és
hagyni, hogy a gép vegezze a dolgat.

o
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BOX SIZE/ KONTENER MERETEK.

VERY IMPORTANT ISSUE!

It influences:

- The storage room sizes

- The forklift features

- The sorting / packing line design
- The daily operations expenses

- Your investment budget

NAGYON FONTOS KERDES!
Befolydsolja:

-A taroldhelyiség méretét
-A targonca jellemzdit

-A vdlogaté/csomagolé sor kialakitdsat

[ -A napi mikodési koltségeket

CHECK OUR BOX!
JELOLJE BE A
MEZONKET!

B | A beruhdzdsi kéltségvetését
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Our boxes:
- Resistance structure: beech, tied with nuts &
bolts
- Box elements: spruce, all tied to the beech
structure ringed/spiraled nails
- All surfaces planed, all edges rounded
- Customized sizes possible
- All crops
- 17 years of experience

Konténereink:
- Szerkezete : biikkfa, horganyzott csavarokkal és
anydkkal osszekstve <
- Kontener elemei: lucfenyd, mindegyik a biikk
szerkezethez gylrids/csavaros szegekkel rogzitve
Minden feliilet gyalult, minden él lekerekitett
Egyedi méretre is gyarthato
Minden novényfajnak : burgonya, gyokeres
zoldsegek, kaposzta
17 év tapasztalat



Remember: SIZE MATTERS !

Bigger rooms and bigger boxes
mean smaller investment costs
!

Ne feledd: A MERET SZAMIT !

A nagyobb kamrak és nagyobb
kontenerek, kisebb beruhazasi
L.kéftségeket Jelentenek !

a
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- Kézbs vagy kilondllé hitdksrok? «

s

- Milyen opcidkat kell hozzdadnom?

o
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SEPARATE COOLING CIRCUITS ?

Usually, the crops in each room are in different storage
stages, especially in the pulling-down period.
The cooling equipment should be able to adapt to each
room, otherwise losses occur.

A separate direct cooling circuit
is recommended for each room.

KULON HUTOKOROK?

Altaldban az egyes kamrakban, a betakaritott termés eltérd
tavoldsi fazisban vannak, kiilonésen a lehutesi idészakban.
A hiitéberendezésnek képesnek kell lennie arra, hogy
»alkalmazkodjon” minden kamrahoz, kiilonben veszteségek
keletkezhetnek.

Minden kamranak kiilon hiitékér
[. hasznalata ajanlott.
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ADDING OPTIONS:
- Humidification; mandatory

- Electric defrost: mandatory

-Usage of ambient air: useful to save energy.

- CO, extraction. Separate option only when no
ambient air option

OPCIOK. HOZZAADASA:
- Pdrdsitds; KOTELEZO
- Elektromos leolvasztas : KOTELEZO !

- Kornyezeti levegd felhaszndldsa: hasznos az

energiamegtakaritds érdekében.
- CO,-elszivds. Kiilon opcié csak akkor, ha nincs

k6rnyezeti levegd opcid.
l ] ’
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We can’t put water in  Nem tudunk vizet
the carvots ! onteni a répdba! Meg
We must prevent water kell akadalyozzuk, 4
getting out of the  hogy kimenjen a viz a
carvots ! répabol!




AMBIENT AIR DESIGN

Two main design on the market:

-One keeps only one air flow civcuit all the

time

- One opens a new air flow circuit when
using ambient air

KORNYEZETI LEVEGO
KIALAKITAS

Két 4 tervezes a piacon:

- Az egyik csak egy légdramlési kovt tart

fenn folyamatosan

- A mdsik egy dj légdramldsi kért nyit meg
l @ 2 kornyezeti levegd haszndlatakor
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 T°ext14.3°C

- Setare T° 4.9°C
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WITHOUT AMBIENT AIR — ALL
PRODUCERS o
KORNYEZET! LEVEGO NELKUL -
MINDEN GYARTO

WITH AMBIENT AIR — KLIM'TOP
CONTROLS UNITS
KORNYEZETI LEVEGOVEL —
KLIM'TOP VEZERLOEGYSEGEK
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WITH AMBIENT AIR — OTHER PRODUCERS /
KORNYEZET! LEVEGOVEL — MAS GYARTOK
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PRODAN MIHAI
www.agrobox.ro

+40 722 762 264
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