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PRODUCER (NOT RESELLER) 
SPECIALIZED ON COOUNQ 
SYSTEMS FOR VEGETABLES 
OVER 3 5  YEARS OF
EXPERIENCE
PRESENT ON MOST RELEVANT 
MARKETS IN EUROPE AND 
NOTHERN AMERICA 
MEMBER OF THE VINCI GROUP

OVER TOO STORAGE ROOMS 
EQUIPPED IN ROMANIA 
(POTATOES, ROOT 
VEGETABLES, ONION, ETC.)

-  GYÁRTÓ (NEM VISZONTELADÓ),
zöldséghűtőrendszerekre
SZAKOSODOTT
-  TÖBB MINT 3 5  ÉV TAPASZTALAT

- JELEN A LÉG RELEVÁNSABB 
PIACOKON EURÓPÁBAN ÉS 
ÉSZAK-AMERIKÁBAN

- A  VINCI CSOPORT TAGJA

- TÖBB MINT TOO TÁROLÓBAN 
SZERELT ROMÁNIÁBAN 
(BURGONYA, GYÖKERZOLDSÉGEK, 
HAGYMA, STB.)



FA KONTÉNERPRODUCER OF WOODEN BOXES
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WHAT DO I NBBP TO KNOVJ?

- Tahié,or indu potatoes?

- BoxeSj or búik?

M IT  K B LL T U D N O M ?

-  étkezési vagy ipari burgonya?

- Konténeres vagy ömlesztett ?
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RECOMMENDATIONS 
Table potatoes:
- boxesjnot bulk
-  temperature: 3 -  T C
-  relative humidity: -  95%

a já n lá so k
Étkezési burgonya:
-  konténerben, nem ömlesztve
-  hőmérséklet: 3 ° C  4°C  
^ relatív páratartalom: 90% - 9 5 %

KunrvTop wCONTROLS IH '



RECOMMENDATIONS
Industry potatoes:
- bulkj or boxes
- temperature: <b°C - 1 0 CC

jÁ^£Jmíéity:
Ipari burgonya:
- Ömlesztett, vagy konténeres 

tárolás
- hőmérséklet: 6 10°C
- relatív páratartalom: 907o -

KunrvTopCONTROLS I f'C'-



WHAT ELSE DO I NEED TO KNOW?

-What should be the tonnage per one room ? 
-What will be the box size /  potato stack height

MIT KELL MEG TUDNOM?
- Mekkora legyen kamraként a súly ( tonna
- Mekkora legyen a konténer mérete /  a burgo 
magassága?
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Why do we refrigerate?
Crops are alive. After harvesting, they 
breath and produce heat.
We need to decrease the respiration 
rate, so we cool down the products 
and t(put it to steep” .

Miért hűtünk.?
A növények élnek. Betakarítás után 

lélegznek és hőt termelnek.
Csökkenteni kell a légzési sebességet, ezért 

a termékeket, és „elaltatjuk” .

KUm'TOp c ?
Controls ne*
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OUR PHILOSOPHY 
is that the customer doesn’t  
need to know a lot of theory 
about s t o r a g e .He ju st needs to 
set the machine and let it do 
the j o b .

FILOZÓFIÁNK
az, hogy az ügyfélnek nem kell sok 

elméletet tudnia a tarolásról. Csak 
be kell állítania a és hagynia

j hogy végezze a dolgát.

KunrvTop w
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ROOM CA P A CIT Y
Fresh harvested crop has high respiration rate. 

Load the room in XO to 3-4 days !!!

Your average daily harvesting capacity x 3-4 
gives you your ROOM CAPACITY !

Healing, during loading period.

KAM RAKAPACITÁS
A frissen betakarított termés magas légzési sebesseggel rendelkezik. 

A kamrat XO-X4 nap alatt be kell tölteni!!!

Átlagos napi betakarítási kapacitás X4-szerese 
megadja a KAMRA KAPACITÁSÁT! 
Gyógyulás, a terhelési időszak alatt.

nunrvTop@
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CHOOSE THE RIGHT COOLING POWER 
- Insufficient cooling capacity means 

energy costs and product losses

PLEASEj DON'THESITATE TO CALL US!

VALASSZA A MEGFELELŐ HUTOTEUESIT,
- A nem megfeleld hűtőkapacitás magas 

energiaköltségeket és termékveszteséget jelent.

KÉRJÜKj NE GONDOLKOZZON KÉTSZER 
HÍVJON MINKETt i

KunrvTopCONTROLS P O C *
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BOX SIZE/ KONTÉNER MERETEK
VERY IMPORTANT 

It influences:
- The storage room sizes
- The forklift features
- The sorting /  packing line design
- The daily operations expenses
- Y our investment budget
NAGYON FONTOS KÉRDÉS! 
Befolyásolja:
-A tárolóhelyiség méretét }
-A targonca jellemzőit 
-A válogató/csomagoló sor kialakítását 

m -A napi működési költségeket 
I B j A beruházási költségvetését
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Remember SIZE MATTERS

Bigger rooms and bigger boxes 
mean smaller investment costs

Ne feledd: A MÉRET SZÁMÍT

A nagyobb kamrak és nagyobb 
konténerek, kisebb beruházási 

költségeket jelentenek
Iz j
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IS THERE ANYTHING LEFT TO

-  Common or separate cooling c

-  VJhat options do I need to

VAN MÉG VALAMI, AMIT TUP

- Közös vagy különálló hűtőkörök?

- Milyen opciókat kell hozzáadnom?



SEPARATE COOLING CIRCUITS ?
Usuallyj the crops In each room  are in d ifferen t storage 

stagesj especially In the pulling-dow n period.
The cooling equipm ent should be able to a d ap t to each  

room j otherw ise losses occur.

A separate cooling circuit 
is recommended for each room.

KÜLÖN HŰTŐKÖRÖK?
Általában az egyes kamrakbanj a betakarított termés 
eltérő tárolási fázisban vannak, különösen a lebontási 

időszakban.
A hűtőberendezésnek képesnek kell lennie arraj hogy 

alkalmazkodjon az egyes helyiségekhezj különben 
veszteségek keletkeznek.

I Minden helyiséghez külön hűtőkör 
l ® _  használata ajánlott.

KUm'TOp®
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ADDING OPTIONS:
- Humidification; not needed with Klim’top Controls 

technology for mature tubers

- Usage of ambient air: useful to save energy.

-  COn extraction. Separate option only when no 
ambient air option

LEHETŐSÉGEK HOZZÁADÁSA:
- Párásítás: a Klim’top Controls technológiával 
érett gumóknál nem szükséges.

- Környezeti levegő, felhasználása:hasznos az 
energiamegtakarítás érdekében.

- CO^-elszívás. Külön opció csak akkor, ha nincs 
‘^öm yezeti levegő' opció.

KUíTVTOp* C 3
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A M BIEN T AIR DESIGN
Two main design on the markét:
-One keeps ónigone afíow circuit a 
tivne
-  One opens_anew airflow when

using ambient air

t i

K Ö R N YEZETI LEV EG Ő  
KIALAKÍTÁS

Két fő tervezes a piacon:
- Az egyik csak egy légáramlási 
fenn folyamatosan
- A másik egy új légáram lás kör meg 
a környezeti levegő használatakor

KUm'TOp
CONTROLS P I X *
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ON / OFF Unltate

TeJecomanda ON/OFF

Mod Raclre

Unltate Radre + Aer 
Ambiental

Ventilatie

Compresoare

Degivrare

Cobora re In reglm automat

Monitorizare C02
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WITHOUT AMBIENT AIR -  ALL 
PRODUCERS
KÖRNYEZETI LEVEGŐ NÉLKÜL -  
MINDEN GYÁRTÓ

K un rvT O p w
CONTROLS I I H *
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WITH AMBIENT AIR -  KUM}TOP 
CONTROLS UNITS 
KÖRNYEZETI LEVEGŐVEL -  
KUM’TOP VEZÉRLŐEGYSÉGEK



WITH AM B IEN T  A IR  -  OTHER PRODUCERS / 
KÖRNYEZETI LEVEGŐVEL -  M ÁS GYÁRTOK



PROPAN MIMAI 
www.agrobox. ro

Kum;jop

+40 722 762 264

http://www.agrobox
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